
LUNDI 

Pâté de campagne 

Tomates, mozzarella 

Salade d’agrumes 

Cordon bleu 

Merguez 

Penné 

Petit pois 

Assortiments de yaourts 

natures 

Coulommiers 

Fraidou

Corbeille de fruits 

Yaourts aromatisés 

Moelleux aux pommes 

MARDI

Salade de saison au 

bleu 

Crêpe au fromage 

Mortadelle 

Escalope de dinde à la 

crème 

Des de poisson à 

l’oriental

Pommes de terre 

vapeur 

Haricots verts 

Assortiments de yaourts 

natures 

Mimolette 

Canta frais 

Corbeille de fruits 

Yaourts aromatisés 

Tarte façon tatin 

MENU DE LA SEMAINE 

MERCREDI

Chou fleur sauce 

cocktail

Rosette beurre 

Salade Coleslaw 

Cuisse de poulet sauce 

Indienne 

Poisson pané 

Riz créole 

Tomates provençale

Assortiments de yaourts 

natures 

Gouda 

Petit cotentin 

Corbeille de fruits 

Yaourts aromatisés

Gâteau au yaourt 

DÉJEUNERS 03 MAI AU 07 MAI 2021

JEUDI

Salade de pâtes 

Cake jambon 

Terrine de légumes

Saucisse de Toulouse 

Colin d’Alaska sauce 

citron 

Boulgour sauce tomate

Epinard béchamel 

Assortiments de yaourts 

natures 

Tomme grise 

Vache qui rit 

Corbeille de fruits 

Yaourts aromatisés 

Mousse au chocolat 

VENDREDI 

Tartine tapenade, 

tomate, basilic

Haricots verts échalote

Céleri rémoulade 

Roti de dinde sauce 

barbecue

Blanquette de poisson 

Serpentini 

Purée de brocolis 

Assortiments de yaourts 

natures 

Edam 

Croc’lait

Corbeille de fruits 

Yaourts aromatisés 

Crème praliné 



LUNDI 

Salami 

Salade d’endives 

Taboulé au poulet 

Sauté de dinde au lait 

de coco  

Colin d’Alaska pané 

Haricots vert à l’ail

Purée 

Assortiments de yaourts 

natures 

Emmental 

Fromage frais demi sel 

Corbeille de fruits 

Yaourts aromatisés 

Banane chocolat 

MARDI

Œuf mimosa 

Pâté en croute 

Pastèque

PAELLA MAISON 

Poulet / Merguez 

Riz 

Légumes paella 

Assortiments de yaourts 

natures 

Saint bricet 

Vache Picon 

Corbeille de fruits 

Yaourts aromatisés 

Semoule au lait 

MENU DE LA SEMAINE 

MERCREDI

Salade des de 

mimolette

Crêpes aux fromages 

Pâtes au surimi 

Boudin noir  à l’oignon 

Croq au fromage 

Gratin dauphinois 

Purée de pois cassé 

Assortiments de yaourts 

natures 

Coulommiers 

Canta frais 

Corbeille de fruits 

Yaourts aromatisés

Tarte au citron  

DÉJEUNERS 10 MAI AU 14 MAI 2021

Pont de l’Ascension 

JEUDI VENDREDI 



LUNDI 

Carottes râpées 

Salade de riz à la 

mexicaine 

Radis, beurre 

Escalope viennoise 

Blanquette de veau 

Penne 

Purée de potiron 

Assortiments de yaourts 

natures 

Kiri 

Saint Paulin 

Corbeille de fruits 

Yaourts aromatisés 

Gaufre au sucre 

MARDI

Charcuterie 

Salade de lentilles, 

échalotes 

Betteraves 

Colin sauce aneth 

Steak haché sauce 

aigre douce 

Frites 

Haricots vert persillé 

Assortiments de yaourts 

natures 

Rondelé aux noix 

Mimolette 

Corbeille de fruits 

Yaourts aromatisés 

Roulé à la framboise 

MENU DE LA SEMAINE 

MERCREDI

Tomates, mozzarella 

Œuf dur mayonnaise, 

paprika 

Crêpes jambon 

emmental 

Wings sauce barbecue 

Poisson meunière au 

citron 

Lentilles 

Pommes de terre 

persillé

Assortiments de yaourts 

natures 

Petit cotentin 

Fondu carré 

Corbeille de fruits 

Yaourts aromatisés

Gâteau aux pépites de 

chocolat 

DÉJEUNERS 17 MAI AU 21 MAI 2021

JEUDI

Salade piémontaise 

Melon type charentais 

Endives, mimolette 

Rougail saucisse 

Poisson pané 

Riz 

Ratatouille 

Assortiments de yaourts 

natures 

Camembert 

Edam 

Corbeille de fruits 

Yaourts aromatisés 

Gâteau basque 

VENDREDI 

Brocolis vinaigrette 

Mousse de canard 

Salade à la grecque 

Dinde au paprika  

Côte de porc marinée 

Semoule 

Crumble aux légumes 

du soleil 

Assortiments de yaourts 

natures 

Bleu 

Petit moulé 

Corbeille de fruits 

Yaourts aromatisés 

Abricotier 



MARDI

Gaspacho de tomates 

Salade verte, edam 

Carottes râpées au 

citron 

Sauce bolognaise 

Sauce carbonara 

Spaghetti 

Emmental râpées 

Assortiments de yaourts 

natures 

Edam 

Canta frais 

Corbeille de fruits 

Yaourts aromatisés 

Ile flottante au caramel 

MENU DE LA SEMAINE 

MERCREDI

Taboulé 

Melon jaune

Tarte aux poireau 

Aiguillette de poulet 

aux champignons 

Omelette aux fines 

herbes

Riz créole 

Tian de légumes à la 

provençale 

Assortiments de yaourts 

natures 

Samos 

Brie 

Corbeille de fruits 

Yaourts aromatisés

Crumble pommes 

cannelle 

DÉJEUNERS 24 MAI AU 28 MAI 2021

JEUDI

Cake au jambon 

Pastèque 

Salade de blé 

MOUSSAKA DE BŒUF 

Frites 

Salade verte 

Assortiments de yaourts 

natures 

Fondue vache Picon 

Petit cotentin 

Corbeille de fruits 

Yaourts aromatisés 

Brownies, crème 

anglaise 

VENDREDI 

Rillettes, cornichons 

Concombre à la 

menthe  

Surimi 

Filet de Hoki sauce aïoli

Sauté de porc au 

caramel 

Semoule 

Légumes aigre douce

Assortiments de yaourts 

natures 

Saint Nectaire AOP 

Kiri 

Corbeille de fruits 

Yaourts aromatisés 

Crème dessert vanille 

Lundi de

Pentecôte 

LUNDI 


